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. Franciaorszagi szakmai gyakorlaton az Egan Ede
Hasonld bejegyzések: Szakképzeési Centrum fiatal cukraszai: a diakok
« Franciaorszagi szakmai gyakorlaton az élménybeszémoléja (Videé)

Egan Ede Szakképzési Centrum fiatal
cukraszai

- Az Egan Ede Szakképzési Centrum A Satoraljadjhelyi Georgikon Gorog likus 0 i és E iszeripari T i épzd Iskola és Kollégi
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«Hirek Franciaorszagi szakmai gyakorlaton az Egan Ede
Hasonl befegzések: Szakképzési Centrum fiatal cukraszai: a diakok
- Franciaorszagi szakmai gyakorlaton az élménybesza’moléja (Videé)

Egén Ede Szakképzési Centrum fiatal
cukraszai
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A Satoraljadjhelyi Georgikon Gérogkatolikus Mezdgazdasagi és Elelmiszeripari Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium
didkjaihoz és tanaraihoz csatlakozva az Egdn Ede Szakképzési Centrum fiatal cukraszai egy Ujabb izgalmas tapasztalattal

- Az Egén Ede Szakképzési Centrum
fodrészai tovabb folytatjak a

kezdemeényezésiiket a Kérpatalai gazdagodhattak egy kéthetes i gy Franciaorszégl Az eseményre 2024. februar 7. és 19. kozott keriilt
Reformatus Egyhdz ldések Otthondban sor Bar le Duc varosaban.
= Fdiskolank is képviseltette magat a
beregszaszi Adventi vasaron Az Egan Ede Szakképzési Centrum didkjai, Gerics Zsuzsanna, Jankovszki Sara, valamint Zenics Krisztina izgalommal és lelkesedéssel o
- Az Egén Ede Szakképzési Centrum tértek haza a gyakorlati helyszinrél, hogy élményeiket megosszék a Médiacentrum kamerai eltt. A beszélgetés killonlegességét az
diakjai lepték meg a Kérpataljai adta, hogy mikozben megosztottak velink az élmeényeiket, bemutatidk a gyakorlaton tanult Pari-Brest receptet is. T
5 R 5 7l
Reformatus Egyhaz lddsek Otthonat Az interji sorédn a didkokat arrdl kérdeztik, hogy hogyan érezték magukat a gyakorlaton, és milyen tapasztalatokat szereztek az Utjuk
- Kozponti tanévnyitd az Egan Ede sordn. A didkok lelkesen meséltek az ottani napjaikrél, és elismeréssel széliak a gyakorlati helyszin kornyezetérdl és a veluk
Szakképzési Centrumban foglalkozd szakemberekrél
= Kezdetét vette a Magyarok Orszagos

Nagy Istvan, az Egén Ede Szakképzési Centrum Beregszdszi Képzési Kozpontjénak igazgatdja az interjiban elmondta, hogy az
intézmény mindig is arra torekedett, hogy a didkok valddi, gyakorlati tapasztalatokkal gazdagodjanak a képzés sordn, hangsulyozva
koszonetét a Satoraljadjhelyi Georgikon Gorogkatolikus Mezdgazdasdgi és Elelmiszeripari Technikum, Szakképzd Iskola és
Kollégiumnak. Az interjuban a didkok felkészitd tandra, llosvay Maria kildn kiemelte a tanuldk elszantsdgat és kitartasat az Gj
kulinaris kihivasokkal szemben

Gyilése

Az esemény Osszességében nemcsak a szakmai tudas, hanem a kozdsségi egylttmakodés és az élményszerd tanulas jelentdségét
is hangsulyozta
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Az Egan Ede Szakképzési Centrum diakjai, Gerics Zsuzsanna, Jankovszki Sara, valamint Zenics
Krisztina izgalommal és lelkesedéssel tértek haza a gyakorlati helyszinrél, hogy élményeiket
megosszak a Médiacentrum kamerai el6tt. A beszélgetés kuldnlegességét az adta, hogy mikdzben
megosztottak veliink az élményeiket, bemutattak a gyakorlaton tanult Pari-Brest receptet is.

Az interju soran a diakokat arrol kérdeztik, hogy hogyan érezték magukat a gyakorlaton, és milyen
tapasztalatokat szereztek az utjuk soran. A diakok lelkesen meséltek az ottani napjaikrol, és
elismeréssel szoéltak a gyakorlati helyszin kérnyezetérdl és a vellk foglalkozo szakemberekrol.

Nagy Istvan, az Egan Ede Szakképzési Centrum Beregszaszi Képzési Kézpontjanak igazgatoja az
interjuban elmondta, hogy az intézmény mindig is arra térekedett, hogy a diakok valédi, gyakorlati
tapasztalatokkal gazdagodjanak a képzés soran, hangsulyozva kdszonetét a Satoraljaujhelyi
Georgikon Gérdgkatolikus Mezégazdasagi és Elelmiszeripari Technikum, Szakképzé Iskola és
Kollégiumnak. Az interjuban a didkok felkészit§ tanara, llosvay Maria kulén kiemelte a tanulok
elszantsagat és kitartasat az uj kulinaris kihivasokkal szemben.

Az esemény 0sszesseégeében nemcsak a szakmai tudas, hanem a kézdsségi egytttmikodés és az
élményszeri tanulas jelentéségét is hangsulyozta.



e Georgikon GK Métszk
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Iskolank beregszaszi tanuldinak beszamolgja az Erasmus+ francia cukrasz gyakorlatrol
https://youtu.be/fkMK6HzhHgY

A Satoraljaujhelyi Georgikon Gorogkatolikus Mezégazdaségi és Elelmiszeripari Technikum,
Szakképzo Iskola és Kollégium didkjaihoz és tanaraihoz csatlakozva az Egan Ede Szakképzési
Centrum fiatal cukraszai egy Gjabb izgalmas tapasztalattal gazdagodhattak egy kéthetes
szakmai gyakorlaton Franciaorszagban. Az eseményre 2024. februar 7. és 19. kdzdtt kertlt
sor Bar le Duc varosaban.
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Franciaorszagi szakmai gyakorlaton az Egan Ede Szakképzési Centrum fiatal
cukraszai



